
یفرد  توضیحات نوع آزمون 

باکتری هایی که قادرند در محصولاتی که در یخچال نگهداری می شوند رشد کنند ، دمای مورد  شمارش باکتری های سرمادوست )سایکروفیل( 91

 درجه سانتی گراد می باشد . 4نیاز برای رشد آنها 

 های گوارشی هستند .عامل ایجاد بیماری  شمارش اسپورباکتری های گرمادوست هوازی 02

 عامل ایجاد بیماری های گوارشی هستند . شمارش اسپورباکتری های گرمادوست بی هوازی 09

 عامل ایجاد بیماری های گوارشی هستند . بررسی وجود تخم انگل در نمونه مواد غذایی 00

در محصولاتی مانند رب گوجه و سس گوجه فرنگی برای بررسی وجود ریسه های) حیف ( کپك  شناسایی و اندازه گیری ریسه های کپك 02

 صورت می گیرد . این بررسی به صورت میکروسکوپی می باشد.

 برای بررسی آلودگی هوای کارخانجات ، مراکز تولید غذا و بیمارستان ها انجام می گردد . پلیت ارسالی 04

 کارکنان کارخانجات و مراکز تولید غذا انجام می گردد .برای بررسی بهداشت فردی  Finger Testشناسایی استاف اورئوس  02

 برای بررسی بهداشت فردی کارکنان کارخانجات و مراکز تولید غذا انجام می گردد . Finger Testشناسایی کلیفرم  02

 می گردد .برای بررسی بهداشت فردی کارکنان کارخانجات و مراکز تولید غذا انجام  Finger Testشمارش تعداد کلنی  02

 برای بررسی بهداشت فردی کارکنان کارخانجات و مراکز تولید غذا انجام می گردد . E.Coli - Finger Testشناسایی  02

 --- پایش سطوح و ابزار 01

 عامل ایجاد بیماری های گوارشی هستند . جستجوی لیستریامونوستیوژنز 22

 گوارشی هستند . عامل ایجاد بیماری های جستجو کمپپیلو باکتر 29

 عامل ایجاد بیماری های گوارشی هستند . جستجوی یرسینیا انتروکولیتیکا 20

باکتری هایی هستند که در کنسروها رشد کرده و در شرایط بی هوازی در درجه حرارت بالا قادر  جداسازی باکتری های ترموفیل بی هوازی 22

 به رشد هستند .

باکتری هایی هستند که در غذاهای کنسروی رشد کرده و در شرایط هوازی و در درجه حرارت  هوازی جداسازی باکتری های ترموفیل 24

 بالا قادر به رشد هستند .

 عامل بوجود آوردن بیماری های گوارشی در انسان و تخریب محصولات غذایی هستند . شمارش باکتری های اسید لاکتیك 22

 


